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RossosenaNoce

Classificarione: L.G.T. Sicilla

Varleta: 100% Nero d'Avola

Prima annata di produzione: 1999

Numero di bottiglie prodotie: 35.000

Comune di produzione: Racalmuto (AG)

Altimetria: 250 mL S.LM.

Tipo di suolo: ricco di sostanza organica,

terreno scuro e molio profondo

Resa per eftaro: 80 q.l per eftaro

Sistema di allevamento: spalliera

Densita di iImplanto: 4.200 plante per efiaro

Epoca di vendemmia: seconda meta di settembre-ottobre
Vinificazione: pigladiraspatura seguita da 15/20 glomnl
di permanenza sulle bucce, fermentazione malolattica
In vasche di acclalo Inox

Temperatura di fermentazione: 28°C

Affinamento: 1 anno In barriques di allier

e bottl di rovere di slavonia

Ulteriore affinamento: In bottiglia per 6 mesl

Epoca di Imbottighiamento: seconda meta di febbralo
Capacita di Invecchlamento: da bere sublto

o da Iinvecchiare sino a 10-12 anni

Bottiglia: bordolese 75 o

Gradarione alcolica: 13,50% vol.

Acidita totale: 5,00 g/l

Classification: L.G.T. Sicllla

Grape varieties: 100% Nero d'Avola

First vear of production: 1999

Number of bottles produced: 35.000

Production area: Racalmuto (AG)

Altltude: 250 mi. above 5.L.

Soll type: dark deep soll, very few stones,

rich of organic materlals

Yeld per hectare: 80 q.ll per hectare

Tralning system: vertical trellis

Planting density: 4.200 vines/hectare

Harvest perlod: second half of september-october
Vinification: the grapes are desiemmed and crushed,
exiraction on skins followed by 15/20 days of maceration,
fermentation and storage In malolatic stainless steel vessels
Fermentation temperature: 28°C

Ageing: 1 year french alller barrigues and slavonia

oak barrels, 6 months of bottle ageing

Bottling peried: second half of february

Ageing potenilal: to be drunk iImmediately

of to keep up to 10/12 years

Bottle type: bordolese 75 cl

Alcohol contenent: 13,50% vol.

Total acidity: 5,00 g/1
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